IL TEMPO NUOVO

Menu del Giorno

Benvenuto dello Chef

Chef's Welcome

Cubotto di branzino, zucchine, gel scapece e colatura di caciocavallo

Seabass cube, zucchini, scapece gel, and caciocavallo reduction

Spaghetto, crema di cozze Castrensi e guanciale
Spaghetti, Castrensi mussel cream and guanciale

Ombrina, limone, patate e capperi

Meagre fish, lemon, potatoes, and capers

Pre - dessert

Mandorla e caffe
Almond and coffee

Euro 65,00/persona - Euros 65.00/person

Abbinamento vini Euro 15,00/ persona - Wine pairing Euros 15.00/person



IL TEMPO NUOVO

Menu del Giorno Vegetariano

Benvenuto dello Chef

Chef's Welcome

Pomodoro, aglio, cioccolato bianco e albicocca

Tomato, garlic, white chocolate, and apricot

Fusillone, peperone affumicato, limone

Fusillone, smoked pepper, lemon

Melanzana, pomodorini scattarisciati, friggitelli e burrata

Eggplant, sautéed cherry tomatoes, friggitelli peppers, and burrata

Pre - dessert

Ricotta, lemongrass e caramello
Ricotta, lemongrass and caramel

Euro 65,00/persona - Euros 65.00/person

Abbinamento vini Euro 15,00/ persona - Wine pairing Euros 15.00/person



